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Seleccion de quesos
gallegos con D.O. y membrillo hecho en casa ﬁ

Yy pan feo.
8.00 €

Ronservas seleccién

"Luis Escuris Batalla” al natural. @ % Q

16.00 €

w
]
S
)
)
g
(o]

IROSTEIRO D
\
L 3

Mejillon gigante @@ Q@

"Luis Escuris Batalla” crema de aguacate picante

y crujielggeo%e nabo. @90@

Muevos camperos

de "corral de gallinas en libertad” con chorizo Torre de Ruriez

Yy sofrito de patata nueva.
9.00 €

Seleccién de productos
de "Torre de Ruriez” los embuchados gallegos.

O

10.00 € ﬂe@@

Merluza del pincho
del "Puerto del Qeleiro” crema verde y almejas sin concha

Yy pipeta de ajada gallega.
13.00 €

Jamoncito de pavo

alimentado en libertad "Qoren” confitado a baja temperatura.
12.00 €

Muslo de conejo
de campo "Qoren” asado con una crema de patata trufada

y verduritas glassé.
13.00 €
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ENTRADAS

Bl Pulpo Gallego

Estilo "A Felra" tradicional
© polbo gatego
Estilo "A Felra" tradictonal

.9,50-€

La Brasa del Mownasterio

Pulpo coctnado a La Brasa, al estilo del Monasterio %

A brasa do wosteiro
Polbo coclinado & brasa, ao estilo do wostelro

.9,50-€

Las Verduras Frescas de Tewq:omola

En Crema fina Yy acompainadas de La Ajada Tradiclonal
As verduras frescas de tempada
En crema fina e acompairaolas oda Allada Tradicional

8-€

ensalada del Mownasterio
Brotes de Encalada con Zanmburinas @

Y Langostinoes a la Miel de Galicia
ensalada oo mosteiro
Brotes de ensalada con zamburiinas
e langostinos 4 mel de Galicia

d1-€
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PESCADOS

La Dorada

Asada Yy con wn Parmentier de Castaina Gallega Y Boletus Q

A Porada
Asada e cun Parmentier de castaiva galega e Boletus

A2-€

La Lublna

En Lomos a la plancha con verduritas de temporada Q
A Robaliza
En Lombos 4 Prancha con Verduriiias de tempada

A3-€

CARNES

EL Covdero de "A Estrada”

Corolero a baja temperatura Y al estilo Cisterciense
O covdeiro de "A Estrada”
Covdelro a baixa temperatura e o estilo Cisterclense

d11-€

La Ternera Gallega

Croca de Ternera Gallegn con Calabaza y Trufa
A tenrelra galega
Crocn de tenrelva galegn con cabaza e trufn

A2-€

EL Aliojo Rublo Gallego

En Chuletin Yy ala Brasa con sal Gorda Yy Plmlentos del Padvon

(700 grs peso ovientativo)
O becerro Lowro galego
En chuleton ¢ 4 brasa con sal gordo e pementos de Padiion
(#00 grs peso orientativo)

25-€
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POSTRES

La Tarta de Santingo

casera con un Helado de vainilla Bourbon

A torta de Santlago
caselra cun xeldo de valnilla Bourbon

A€

El Avroz

Cown Leche Y Tostado
O arvoz
Cow lelte e tostaoo

A€

EL Chocolate a La Piedra de Los Monjes 6

En Texturas con Togues Cltricos
O chocolate & pedra dos monxes
Ewn texturas con togues cltricos

5-€
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